
Harina Zootécnica
de Maíz

Subproducto obtenido de la molienda seca de maíz con degerminación parcialmente húmeda. Por un 
proceso de vaporización se obtiene el Grits (sémola de maíz) que es almidón de tamaño de un grano de 
arroz. El resto del maíz (germen, salvado y almidón de tamaño pequeño) formará la Harina Zootécnica.

La harina zootécnica de maíz es un ingrediente sabroso.

La utilización es segura y puede ser incluida en cantidades importantes, sustituyendo totalmente el uso 
de harina de maíz, siempre formando parte de una ración equilibrada.
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Características químicas y nutritivas
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POBALLE
Desde 1970

SUBPRODUCTOS PARA LA 
ALIMENTACIÓN ANIMAL

SUSTANCIA SECA

PROTEÍNA BRUTA

GRASA BRUTA

FIBRA BRUTA

CENIZAS

NDF

ADF

CALCIO

FÓSFORO

90.00%

11.00%

  5-12%

05.60%

02.70%

25.20%

11.70%

00.03%

00.65%
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La apariencia de la Harina Zootécnica es parecida al maíz molido.

Se trata de un concentrado energético, de características nutritivas parecidas al maíz molido, con un 
contenido ligeramente superior en proteína, grasa y fibra.

La presencia de ácidos grasos insaturados condiciona su conservación en época de altas temperaturas. 
Esta característica restringe su utilización durante el verano.

almacenamiento


