
Cebadilla de Cerveza

Es un producto resultante de la elaboración de mosto de cerveza con el empleo de malta de cereales 
después de la solubilización de los almidones.

Por su alto grado de digestibilidad y por la función reguladora que explica su fermentación ruminal es 
considerado un óptimo alimento para bovino de leche o carne.

Su empleo permite un aumento de la ingestión de substancia seca y mejora de la digestibilidad de la 
ración entera.
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Características químicas y nutritivas

Se trata de un producto exento de transgénicos.

Es una de las fuentes de proteínas más 
competitivas del mercado.

Mejora la apetencia de la ración, aumentando la 
ingestión de Materia Seca y, por tanto, incrementa 
la producción de leche disminuyendo los costes.
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POBALLE
Desde 1970

SUBPRODUCTOS PARA LA 
ALIMENTACIÓN ANIMAL

HUMEDAD

PROTEÍNA BRUTA

FIBRA BRUTA

CENIZAS

GRASA BRUTA

UFL

PROTEÍNA DEGR

PROTEÍNA BY PASS

PROTEÍNA SALUDABLE

FIBRA NEUTRO DETERGENTE

CNF

76.00%

06.70%

04.10%

01.00%

01.70%

00.22%

% TAL CUAL % S.S.

28.00%

17.20%

04.10%

07.40%

00.90%

12.22%

13.78%

01.17%

46.00%

15.00%

US
O VACAS DE LECHE

NOVILLAS Y TERNERAS

OVEJAS Y CABRAS

CANTIDADES DIARIAS POR ANIMAL

% RACIÓN CEBADILLA

15%

15%

15%

HASTA 15 kg

HASTA 7 kg

HASTA 2 kg


